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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO
=, o
= Ny
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TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete Congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

55%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

22,700 kg = 5,000 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, hiumedo, no viscoso

GRASA / PANSA

Sin grasa / Sin panza

HUMEDAD RELATIVA

45% (+/- 3%)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

SANTA

COMERCIALIZADO POR OPH

SEAFOOD, INC

frescos del mar

MEDIDAS

38x27x10.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Rosado

OLOR

Tipico de la especie, fresco,
natural, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, monoéxido de carbono
(para retencién de color natural), polifosfato

CONTENIDO POR CAJA

454 kg
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PRODUCTO

TILAPIA ENTERA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS: 350/550 G - 550/750 G

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Pescado entero congelado

PAIS DE ORIGEN

China
CORTE / FILETEADO
N/A
HUESO
Con hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

70%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 2,300 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Con piel

TEXTURA

Suave pero no blanda, firme pero no dura

GRASA / PANSA

Con cabeza

HUMEDAD RELATIVA

+/- 0% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR

SOPH

SEAFOOD, IN

frescos del mar

MEDIDAS

38x275x11.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Natural

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

10 kg




PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

FICHA TECNICA

PRODUCTO

EMBALAJE MEDIDAS

38 X27X10.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el provee-

dor de carton.

TALLAS:2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 0Z \_ /U J

> INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

67%

CERTIFICADOS

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 5,050 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL
Sin piel
TEXTURA
Firme, resistente, no viscoso
GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 33% (capa protectora)

Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales

qgue avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

-18°C

EMPACADO

Congelacion rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

4.54 kg

v

CERTIFICATED




FICHA TECNICA

PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS:2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 0Z

frescos del mar

EMBALAJE

MEDIDAS

> INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

70%

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 5,050 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL
Sin piel
TEXTURA
Firme, resistente, no viscoso
GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 30% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, este producto

es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales

qgue avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacion rapida individual (1QF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

4.54 kg

v

Folp
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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO
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TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

100%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

22,700 kg = 5,000 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, no viscoso

GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 0% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR

SOPH

SEAFOOD, IN

frescos del mar

MEDIDAS

38x275x11.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

454 kg




FICHA TECNICA

PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS:2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 0Z

4 N\ [ )
EMBALAJE MEDIDAS
R i ¢?1 3
. RN J

> INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

65%

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 5,050 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL
Sin piel
TEXTURA
Firme, resistente, no viscoso
GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 35% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, este producto

es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
qgue avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

-18°C

EMPACADO

Congelacion rapida individual (1QF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

4.54 kg

v

Folp




PRODUCTO

FICHA TECNICA

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS:2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 0Z

EMBALAJE

MEDIDAS

> INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

CORTE / FILETEADO

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

METODO DE CAPTURA

23,000 kg = 5,050 cajas

China Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Bien fileteado

HUESO

DURABILIDAD COMERCIAL

Sin hueso

TEXTURA

GRASA / PANSA

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

HUMEDAD RELATIVA

Sin piel

Firme, resistente, no viscoso

N/A

70% +/- 30% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
qgue avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacion rapida individual (1QF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

4.54 kg

v

Folp




FICHA TECNICA

PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS:2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 0Z

EMBALAJE

MEDIDAS

> INFORMACION TECNICA

@ STANDARD QUALITY

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 1,150 cajas

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

PAIS DE ORIGEN

METODO DE CAPTURA

China Criado en granja / Acuacultura

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

PIEL

Sin piel

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

-18°C

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcion en la cadena de frio

N/A

HUESO TEXTURA EMPACADO
Congelacidn rapida individual (1QF),
Sin hueso Firme, resistente, no viscoso Empacado individualmente al alto vacio (IVP)
DURABILIDAD COMERCIAL GRASA / PANSA DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

PESO NETO

HUMEDAD RELATIVA

80% +/- 20% (capa protectora)

CONTENIDO POR CAJA

20 kg

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
qgue avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @

v

Folp
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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

100%

EMBALAJE

<
z
H
S

=z

H

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

22,700 kg = 5,000 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, no viscoso

GRASA / PANSA

Sin grasa / sin panza

HUMEDAD RELATIVA

+/- 5% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR

SOPH

SEAFOOD, IN

MEDIDAS

38x275x11.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Rosado

OLOR

Tipico de la especie, fresco,
natural, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, monoéxido de carbono
(para retencién de color natural), polifosfato

CONTENIDO POR CAJA

454 kg




g
=
r 4
(]
g 1]
=
g
L
]
T8

PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

100%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 2,300 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, no viscoso

GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 0% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR

SOPH

SEAFOOD, IN

MEDIDAS

38x275x11.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco,
natural, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

10 kg
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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO
> 4
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TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete Congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

50%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

22,700 kg = 5,000 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, hiumedo, no viscoso

GRASA / PANSA

Sin grasa / Sin panza

HUMEDAD RELATIVA

50% (+/- 3%)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

SANTA
COMERCIALIZADO POR SQBH

SEAFOOD, IN

frescos del mar

MEDIDAS

38x27x10.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Rosado

OLOR

Tipico de la especie, fresco,
natural, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, monoéxido de carbono
(para retencién de color natural), polifosfato

CONTENIDO POR CAJA

454 kg
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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS: 2/3 0z - 3/5 0z - 5/7 0z - 7/9 oz

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA
Filete Congelado
PAIS DE ORIGEN
China
CORTE / FILETEADO
Bien fileteado
HUESO
Sin hueso
DURABILIDAD COMERCIAL
24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcioén en la cadena de frio.
PESO NETO

55%

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

22,700 kg = 5,000 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL
Sin piel
TEXTURA
Firme, resistente, himedo, no viscoso
GRASA / PANSA
Sin grasa / Sin pansa
HUMEDAD RELATIVA

45% (+/- 3%)

frescos del mar

MEDIDAS: 38 x 27 x 10.5 CM

*Las dimensiones de la caja pueden
presentar pequefas variaciones
segun el proveedor de carton.

€

COLOR DE CARNE

Rosado

OLOR

Tipico de la especie, fresco,
natual, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

-18 °C

EMPACADO

Congelacion rapida individual (1QF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, mondxido de carbono
(para retencion de color natural), polifosfato

CONTENIDO POR CAJA

4.54 kg

Todas las personas alérgicas a pescados y crustaceos, éste producto es elaborado en lineas que procesan pescados

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales que avalan

el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @ L W e

BRC

CERTIFICATED
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PRODUCTO

FILETE DE TILAPIA

( OREOCHROMIS MOSSAMBICUS )

PRODUCTO

TALLAS: 2/30Z-3/50Z-5/70Z-7/9 OZ

» INFORMACION TECNICA

PRESENTACION / FORMA

Filete congelado

PAIS DE ORIGEN

China

CORTE / FILETEADO

Bien fileteado

HUESO

Sin hueso

DURABILIDAD COMERCIAL

24 meses después de la fecha de produccién
sin interrupcion en la cadena de frio

PESO NETO

80%

EMBALAJE

CAPACIDAD POR CONTENEDOR

23,000 kg = 2,300 cajas

METODO DE CAPTURA

Criado en granja / Acuacultura

PIEL

Sin piel

TEXTURA

Firme, resistente, no viscoso

GRASA / PANSA

N/A

HUMEDAD RELATIVA

+/- 0% (capa protectora)

VULNERABLES (ALERGENOS ALIMENTARIOS)
Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, este producto
es elaborado en lineas que procesan pescados.

CERTIFICADOS

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales
que avalan el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR

SOPH

SEAFOOD, IN

frescos del mar

MEDIDAS

38x275x11.5CM

*Las dimensiones de la caja
pueden presentar pequenas
variaciones segun el
proveedor de cartén.

@ STANDARD QUALITY

COLOR DE CARNE

Ligeramente rosa

OLOR

Tipico de la especie, fresco, sin mal olor

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C

EMPACADO

Congelacién rapida individual (IQF),
Empacado individualmente al alto vacio (IVP)

DECLARACION DE INGREDIENTES

Tilapia, agua, CO treated

CONTENIDO POR CAJA

10 kg




FICHA TECNICA

PRODUCTO

TALLAS: 2/3 - 3/5-5/7 -7/9 - 9/ oz

INFORMACION TECNICA

Filete congelado

China

Bien fileteado

Sin hueso

24 meses después de la fecha de produccion
sin interrupcién en la cadena de frio.

40%

EMBALAJE

epEsch

24,970 kg.= 5,500 cajas

Criado en granja/ Acuacultura

Sin piel

Firme, resistente, humedo, no viscoso

Sin grasa, sin pansa

60 % (+/- 3%)

MEDIDAS: 27.5 x 11.5 x 38 cm

*Las dimensiones de la caja pueden
presentar pequefas variaciones
segun el proveedor de carton.

Rosado

Tipico de la especie, fresco,
natural, sin mal olor.

-18°C

Empacado Individualmente al Vacio (IVP),
Congelacion Rapida Individual (IQF)

Tilapia, Agua, Monoéxido de Carbono
(para retencidon de color natural), Polifosfato

4.54 kg.

Todas las personas alérgicas a pescados y crustdceos, éste producto es elaborado en lineas que procesan pescados

Nuestro proveedor cuenta con certificados internacionales que avalan

el control de calidad de este producto.

COMERCIALIZADO POR @






